
 

* Viande d’origine UE 

 

ALLERGENES RESTAURANT 
du 13 juillet 2023 

 
AMUSE-BOUCHE 

Focaccia  
A la tapenade de poivron et chorizo ibérique 

ALLERGENES : gluten, lait, sulfites 
LES ENTREES 

Filet de rouget snacké,  
Courgette et menthe, sauce vierge de légumes,  

ALLERGENES : poisson, céleri 
*** 

Ceviche de dorade,  
Fruits exotiques, melon et légumes croquants 

ALLERGENES : sulfites, céleri, gluten, lait 
*** 

Crumble de tomate colorée, 
Jambon speck, coulis de fraise et huile de basilic 

ALLERGENES : Lait, gluten, œuf 
LES PLATS 

Quasi de veau* cuit à basse température,  
Millefeuilles de pomme de terre, sauce vierge de tomate et basilic 

ALLERGENES : sulfites  
*** 

Pavé de julienne poché à la citronnelle,  
Tian de légumes au thym citron, écrasée de pommes de terre vitelotte et sauce 

au gingembre  
ALLERGENES : poisson, céleri, sulfites 

*** 

Filet de lieu snacké,  
Crème de chou-fleur vanillée, courgette grillée, gastrique de veau et fraises  

ALLERGENES : poisson, lait 
LES DESSERTS 

Panacota vanille,  
Carpaccio de fraise et biscuit au thym citron 

ALLERGENES : lait, œufs, gluten 
*** 

Feuille à feuille au chocolat de la maison Valrhona,  
Caramel choco 

ALLERGENES : lait, œuf, gluten, soja 
*** 

Trilogie de fromages de l'Epicurium, 
Mesclun fraîcheur et condiment 

ALLERGENES : lait, sulfites  
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ALLERGENES RESTAURANT 
du 13 juillet 2023 

 
LE MENU ENFANT 

Melon, jambon de pays 
ALLERGENES : Absent 

 
Boulette de bœuf, sauce tomate riz façon pilaf 

ALLERGENES : Absent 
 

Île flottante, coulis de caramel 
ALLERGENES : œufs, lait 

 


